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ACCORD RELATIF AUX TRANSPORTS INTERNATIONAUX DE DENREES
PERISSABLES ET AUX ENGINS SPECIAUX A UTILISER POUR CES
TRANSPORTS (ATP)

CONCLU A GENEVE LE ler SEPTEMBRE 1970

PROPOSITION D’AMENDEMENTS DE L’ALLEMAGNE AUX ANNEXES 1 ET 3 DE
L‘ACCORD

Le Secrétaire général de 1’Organisation des Nations
Unies, agissant en sa qualité de dépositaire communique

Le 24 mai 1996, le Secrétaire général a regu du
Gouvernement allemand, conformément & la procédure définie aux
paragraphes 1 & 7 de 1l’article 18 de 1l’Accord susmentionné,
une proposition d’amendements aux Annexes 1 et 3 a 1‘Accord.

..... : On trouvera ci-joint, en langues anglaise, frangaise et

russe, le texte du projet d’amendements.

Il y a lieu de se référer a cet égard aux dispositions du
paragraphe 2 de l’article 18 de 1l’Accord, lequel se lit ainsi

"Dans un délai de six mois a compter de la date de 1la
communication par le Secrétaire général du projet
d’amendement, toute Partie contractante peut faire
connaitre au Secrétaire général

a) soit qu’elle a une objection & 1’amendement
proposé,

b) soit qué, bien qu’elle ait 1l’intention d‘accepter

le projet, les conditions nécessaires a cette acceptation
ne se trouvent pas encore remplies dans son pays."

Tout amendement réputé accepté, en application du
paragraphe 5 de l’article 18, entrera en vigueur, conformément

au paragraphe 6 dudit article 18, six mois aprés la date a
laquelle il aura été réputé accepté.

Le 12 juillet 1996

\r

A 1l’attention des services des traités des ministéres des affaires
étrangéres et des organisations internationales intéressées



1. Amendment to Annex 1, paragraph 5

After amendment, the new values for the overall coefficient of heat transfer (K-

coefficient) should read: .

- 0,60 Wim2.K
- 0,90 Wim* K

Amendment of Annex 3 to ATP

SELECTION OF EQUIPMENT AND TEMPERATURE CONDITIONS TO BE
OBSERVED FOR THE CARRIAGE OF CHILLED FOODSTUFFS

1. For the carriage of the following chilled foodstuffs, the transport equipment has
to be selected and used in such a way that during carriage the highest
temperature of the foodstuffs at any point of the load does not exceed the
indicated temperature. If, however, one should proceed to the verification of the
temperature of the foodstuff, this shall be done according to the procedure laid

down in Appendix 2 to Annex 2 to this Agreement.

2. Accordingly, the temperature of the foodstuffs at any point in the load must not
exceed the temperature as indicated below on loading, during carriage and on
unloading.

3. Where it ist necessary to open the equipment, e.g. to carry out inspections, it is
essential to ensure that the foodstuffs are not exposed to procedures or
conditions contrary to the objectives of this Annex and those of the International

Convention on the Harmonization of Frontier Controls of Goods.

4. The temperature control of foodstuffs specified in this Annex should be such as

not to cause freezing at any point of the load.



V.

Vi

VI

Maximum temperature

Raw milk" +6°C

Red meat® and large game (other +7°C
than red offal)

Meat products®, pasteurized milk, either at + 6° C or at temperature
fresh dairy products (yoghurt, indicated on the iabel and or on
kefir, cream and fresh cheese?), transport documents

ready cooked foodstuffs (meat,
fish, vegetables), ready to eat
prepared raw vegetables and veg-
etable products® and fish
products® not listed below

Game (other than large game), +4°C
poultry® and rabbits

Red offal® +3°C

Minced meat® either at + 2° C or at temperature
indicated on the label and or on
transport documents

Untreated fish, moliuscs and on melting ice or at temperature of

crustaceans” melting ice



1)

2)

3)

4)

5)

6)

Nole_s

When milk is collected from the farm for immediate processing, the temperature

may rise during carriage to + 10° C
And preparations there of
Except for products fully-treated by salting, smoking, drying or sterilization

"Fresh cheese" means a non-ripened (non-matured) cheese which is ready for
consumption shortly after manufacturing and which has a limited conservation
period '

Raw vegetables which have been diced, sliced or otherwise size-reduced but
excluding those which have only been washed, peeled or simply cut in half

Except for live fish, moliuscs and crustaceans



1. Amendement aux paragraphe 5 de I"’Annexe 1

Les nouvelles valeurs des coefficients globaux de transmission thermique K des pa-

ragraphe 5 de I’Annexe 1 devraient se lire apré modification:

- 0,60 W/m?K
- 0,90 Wim2.K

2. Amendment de I’Annexe 3 de I'ATP

CHOIX DE L’EQUIPEMENT ET DES CONDITIONS DE TEMPERATURE
POUR LE TRANSPORT DES DENREES REFRIGEREES

1. Pour le transport des denrées réfrigérées suivantes, I'engin de transport doit étre choisi
et utilisé de telle maniére que pendant le transport la température la plus élevée des denrées en
tout point de la cargaison ne dépasse pas la température indiquée. Si toutefois on procéde i
des contrdles de température de la denrée, ils sont cffectués selon la procédure fixée &
I'appendice 2 & I'annexe 2 au présent Accord.

. 2. La température des denrées ne doit donc dépasser en aucun point de la cargaison la
températuze indiquée ci-dessous pendant le chargement, le transport et le déchargement.

3. S’il est nécessaire d'ouvrir les portes de |'engin, par exemple pour effectuer des
inspections, il est primordial de s'assurer que les denrées ne sont pas exposées a des
procédures ou des conditions contraires aux objectifs a la présente annexe ni a celles de
la Convention internationale sur I’harmonisation des conudles des marchandises aux

frontiéres.

4. La régulation de la température des denrées mentionnées dans la présente annexe doit
étre telle qu'elle ne provoque pas de congélation en un point quelconque de la cargaison.
Tempé imal
L. Lait cru 1/ + 6 °C
IL Viandes rouges 2/ et gros gibiers + 7°C
(aumes qu’abats rouges)
II1. Produits carpés 3/, + 6 °C ou température
lait pasteurisé, produits laitiers frais indiquée sur |'étiquette ou sur
(yaourts, kéfirs, créme et fromage les documents de transport

frais 4/} plats cuisinés (viande, poisson,
légumes), légumes crus préparés préts i éme
consommeés et préparations de légumes 3/,
produits 3 base de poisson 3/ non mentionnés
ci-dessous



IVv. Gibier (autre que le gros gibier), volailles 2/ et + 4 °C

lapins
V. Abats rouges 2/ s+ 3°C
VI Viande hachée 2/ + 2° C ou température

indiquée sur |'étiquette ou sur
les documents de transport

VIL. Poissons, mollusques et crustacés, non traités §/  Sur de la glace fondante ou 4
la température de celle-ci

Y/ Lorsque le lait est receuilli A 1a ferme, pour un traitement immédiat, la
température peut augmenter pendant le ransport jusqu'a + 10 °C.

2/ Et leurs préparations.

3/ A I'exception des produits ayant subi un traitement complet par salaison,
fumage, séchage ou stérilisation.

4/ L'expression “fromage frais® s’entend des fromages non affinés (dont la
marturation n'est pas achevée), préts i éue comomms peu de temps aprés leur fabrication et
qui ont une durée de consewanon limitée.

S/ Légumes crus qui ont été émincés, hachés ou réduits en petits morceaux mais
aumres que ceux qui ont ét seulement lavés, pelés ou simplememt coupés en deux moitiés.

&/ A !'exception des poissons, mollusques et crustacés vivants.



1. Monpaska Kk nNyHKTy 5 Mpunoxenus 1

C y4yeToMm nonpasku HoBebie 3Havenus rnobBanbvrHoro koadduuuerTa Tennonepenauu
(xoappuunent K} 6yayT cneayounmu:

- 0,60 BT/M2.K

- 0,90 BT/M2.K

[anzoxenwe 1
IIonaoxemse 3 x CIC

BLIBOP TPAHCIIOPTRRIX CPBACTB H TEMTIEPATYPHLIX YCJIOBHKH,
KOTOPHE JOIXKHLK CORITIONATLCA IIPH NEPEBO3KE

OXJTAXJTEHHLIX IHMIMEBLIX ITPOOYKTOB

1. TPARCHOPTMME CPEACTEA QIA HOPEBOINR NEPeINCIONHAX MUKE OXNAXACHHLX NHILCEMX
UPORYXTOS ROXNMHM EMONPATICK W HCHORMICRATICK TaxWmM OGPA3OM, WTOGM CAMAS BLICOKAR
TOMIOPATYPA DRILEBAX DPOAYKTOR 8 moboft | TOYXE TPY3a B0 BPCMX NOPEROIXHM HE NMpeRLUAna

yxasannoR SCEMNTNEL. ONAXO CCIN DBPOMISONNTCH NPOBOPKA TSMTIEPATYPM HHINCBRD. NPORYKTOB,
TO TAKAS NPOBEPKA OCYUIOCTBANETCS B COOTBETCTBMM ¢ NPOUSDYPOR, HATOMEHHOA B RoGapnerum 2
X OPRACKSEMIO 2 X macrommemy Cornmuexnio.

2. TemmepaTypa ONINOEMX OPOXYXTOB B MoGOR Touxe FPy)a B XORE MOTPYIKH, NEPCBOIKE R
PANPYIXN WE ROJMAA NPEALILETS YKAIAMHYIO HMXe TEMNEPaTYpy.

3. B Tom cayvae, ocas TpaSyeTeK OTKPAITH TPAMCNOPTHOS CPEACTBO, HANDMMEP RIK
OCYIReCTRTIEKUN NPOBepXH, HeoO6xonKMO ofectueyMTy, YTo0Sh NHULEBNS NPOXYKTH HO NOZBEPraiEch
p03AeRcTINI0O QAKTOPOB, OGYCIOMIEINL NPOUEKYPAMH MAR YCROBHAMY, NPOTHBOPCIAUIMMN NDEAAM
WACTOKUICIO MPMIOMKOAME # MeMIOVHAPOAHOA XONBEUUNH O COTNACOBAHUNW YCHNOBHA NpPOBEICHRA
EONTPOAA rPYs0d MHA IPANRUAX.

4. Peryamposanns TCMIEPATYPH UHUIEELIX NPORYXTOB, ONPEICASHUAX 5 HACTORLIEM
DBPRICKOENA, ROAXAC NPORISOMTLC TAKHM OSpa3oM, 4TOGL HO BAILIBATL JAMOPAKHRAHKS B
xoboRk TOYKe Ipysa.



I1.

III.

Iv.

vi.

viII.

Cupoe moROKO 1/

Kpacioe M8¢0 2/ M XpymHat s (KpOMo
cySopogyxroa)

Macmuie DpoXyXTM 1/, DICTOPMIOBAHNO® MONOKO,

CEAXHO MOIOTHLIS IpPONYKTM (forypr, xodup,
CONBXE B CBOXER CWp 4/), FOTOBLC nUIReBbie

OPORYXTH (MXCO, puifa, oBOWIM), FOTOBMI® X
yOOTPOSISHAIO CApPLIS OBOIIMN B OBOIOMM® _
OpORYXTR 5/, & TAKKE BEOYKASAHELIO HRKE pucnm
apogyxTst )/

s (xpome KPYymBOR JMuM), NOMAMMHRS nTMlg 2/ H
XPOaHUXY

CySoporywtsi 2/

PyBzemoe muco 2/

Heo6paborannan pbifa, MOARNICKK M paxcofpannie &/

BPEMS DOPOROIKH MOXET JRocTMrate +10°C,

4/ ¥ wagenms w> wero (Hee).

KooyeNRd, CYUIKH HIH CTOPHIHIALMH.

4/

XCH / M1
+6°C
+7°C

+6°C ROR TeMImeparypa,
YKASAHHAS BA JITHECTKO HAH
3 TPAHCNOPTHLIX
AOKYMEHTaX

+4°C

+3%C
+2°C nau Temnepatypa,
yXalaunan Ha 3THRETKE HAM
8 TPRNCNOPTHAIX
AOKYMEHTAX

Ha TaloWieM ALXY RIH npH
TeMODEpATYpPE TAIOUIOr0 Jbla

1/ Ecam MOROXO BAIBOIBTCR C Qepmbl RIS HEMeaneHndA nepepaGoTKM, TeMNePaTypR BO

a/ 3a umckmoyoHHeM NPOAYKTOB, TNOABEPrWIKACK NOXHOR 06paboTKE NyTeM CONEHKK,

*Chexyfl chip® 0aHASaET HECOIPOBLUNA Chp (COIpeBaHWE XOTOPOTO He SaKOHENo),

XOTOPMR MOXET NOTPeGANTRCE BCKOPE NOCHEe €N BLIPAGOTKH M CPOK XPAHCHHR KOTOPOTO
OTrpasH4eN.

5/ Cupaie osoum, xoropsie GLUIM Hapesaun! B Qopme KyOUKOB, JOMTHUKOE HIM MEAKMX

KYCOTKOB, 32 HCKEIOHERHOM TeX, KOTOPhic ObIaH TOABKO BRIMBLITH, OYMINGHM MIH NPOCTO
PASPOSRHM BONCHAM .

8/ 31 mckmoveHneM XHBOR pHGM, MMBLIX NMORNIOCKOB M XKMBLIX pakoofpa3Bhix.



	(Notification depositaire)

