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ACCORD RELATIF AUX TRANSPORTS INTERNATIONAUX DE DENREES
PERISSABLES ET AUX ENGINS SPECIAUX A UTILISER POUR
CES TRANSPORTS (ATP)

CONCLU A GENEVE LE ler SEPTEMBRE 1970

PROPOSITION D'AMENDEMENTSE DU ROYAUME-UNI_DE GRANDE-BRETAGNE
ET D’ TRLANDE DU NORD AUX ANNEXES 2 ET 3 DE L ACCORD

Le Secrétaire général de 1l’Organisation des Nations Unies,
agissant en sa qualité de dépositaire, communique

Le 16 aofit 1994, le Secrétaire général a recu du Gouvernement du
Royaume-Uni, conformément & la procédure définie aux paragraphes 1
a 7 de l’article 18 de 1'Accord susmentionné, une proposition

~

d’amendements aux Annexes 2 et 3 d 1l'Accord.

..... On trouvera ci-joint, en iangues arnglaise, frangaise et russe,
le texte du projet d’amendements.

Il v a lieu de se référer i cet égard aux dispositions du
paragraphe 2 de l'article 18 de 1l’'Accerd, lequel se lit ainsi

"Dans un délai de six mois & compter de la date de la
communication par le Secrétaire général du projet d’amendement,
toute Partie contractante peut faire connaitre au

Secrétaire général

~

a) soit qu’‘elle a une objection & 1’'amendement proposé,

b) soit que, bien qu’‘elle ait 1‘intention d'accepter le
projet, les conditions nécessaires 3 cette acceptation ne se
trocuvent pas encore remplies dans son pays."

Tout amendement réputé accepté, en application du paragraphe 5
de l’article 18, entrerz en vigueur, conformément au paragraphe &

dudit article 18, six mois aprés la date & lagquelle il aura &té
réputé accepté.

Le 13 février 1995

b

A l'attention des services des traités des ministéres des affaires
étrangéres et des organisations internationales intéressées
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"ANNEXE 2, APPENDICE 1 DE L‘ATP

CONTROLE DE LA TEMPERATURE AMBIANTE POUR LE TRANSPORT
DES DENREES PERISSABLES SURGELEES

L‘’engin de transport doit étre muni d‘’un appareil d‘enregistrement
approprié pour contrdler, & des intervalles fréquents et réguliers, la
température ambiante a lagquelle sont soumises les denrées surgelées destinées a
la consommation humaine.

Les appareils de mesure doivent étre approuvés par les autorités
compétentes du pays dans lequel le moyen de transport est immatriculé.

Les relevés de température obtenus doivent &tre datés et conservés par
l‘’exploitant pendant une année au moins, sinon plus, selon la nature des
denrées.

Toutefois, en ce qui concerne les engins de transport en service a la date
de l‘entrée en vigueur du présent appendice!, les dispositions énoncées
ci-dessus seront progressivement applicables dans un délai de trois ans a

compter de cette date.
Note

! 1.a date d’entrée en vigueur du présent appendice est..."



“ANNEXE 2, APPENDICE 2 DE L'‘ATP
PROCEDURE CONCERNANT LE SONDAGE ET LA MESURE DES
TEMPERATURES POUR LE TRANSPORT DES DENREES
PERISSABLES REFRIGEREES, CONGELEES ET SURGELEES

A. Généralités

1. L‘’inspection et la mesure des températures stipulées aux annexes 2 et 3
doivent étre effectuées de telle maniére que les denrées ne soient pas exposées
4 des conditions nuisibles & leur consommation sans danger ou & leur qualité.
Il conviendrait de procéder a ces opérations en milieu réfrigéré, en ne causant
qu‘un minimum de retard et de perturbation dans le transport.

2. Les opérations d‘inspection et de mesure visées au paragraphe 1 doivent
étre effectuées de préférence au lieu de chargement ou de déchargement. Il
n‘est pas normalement indiqué d’'y procéder durant le transport, sauf en cas de
doute sérieux concernant la conformité aux températures stipulées aux annexes 2

et 3.

3. Lorsque cela est possible, il conviendrait, aux fins des inspections, de
tenir compte des informations fournies par les appareils de contréle de la
température en cours de route avant de choisir les lots de denrées périssables
qui doivent faire l’'objet de sondages et de mesures. Des mesures de contrdle ne
seront justifiées que s’il y a des raisons de douter du fonctionnement des
appareils durant. le transport.

4. Lorsque des lots de denrées ont été choisis, il conviendrait d‘utiliser en
premier lieu une méthode de mesure non destructive (entre les caisses ou les
colis). Il y aurait lieu de recourir & des mesures destructives uniquement
lorsque les résultats des mesures non destructives ne sont pas conformes aux
températures stipulées aux annexes 2 ou 3 (compte tenu des tolérances
applicables). Lorsque des colis ou des caisses ont été ouverts aux fins
d’inspection mais qu‘aucun autre contrdle n‘a é&té entrepris, il convient de les
refermer en indiquant l’heure, la date et le lieu de l‘inspection et d‘y apposer
le cachet officiel de l'’autorité chargée de 1l‘inspection.

B. Sondage

5. Les types de colis choisis aux fins de mesure de la température doivent
étre tels que leur température est représentative du point le plus chaud de la
cargaison.

6. Lorsqu’il est nécessaire de procéder & des sondages durant le transport
pendant que la cargaison est chargée, deux sondages devraient étre effectués en
haut et en bas de la cargaison prés de l‘ouverture de chaque battant de porte.

i) Lorsque les dimensions du produit le permettent, il convient d‘insérer
la sonde & une profondeur de 2,5 centimétres & partir de la surface du

produit;



o

ii)

iii)

¥y

Lorsque l°'opération visée ci-dessus n’est pas possible en Faison de la
dimension du produit, la sonde devrait étre insérée A partir de la '
surface A une profondeur équivalant au minimum 3 trois ou quatre fois

son diamotre; .

Lorsqu’il n‘est pas possible ou pratique de faire un trou dans o
certaines denrées en raison de leur dimension ou de leur composxtfon
(par exemple dans le cas de légumes coupés en dés), il conviendrait de
déterminer la température intérieure du colis en insérant au centre de
celui-ci une sonde A tige effilée afin de mesurer la température au

contact de la marchandise.

Aprés avoir inoéré la sonde, il conviendrait de relever la température
lorsqu‘elle a atteint une valeur stable.

D. Spécificationg générales pour le systéme de mesure

14. Le systéme de mesure (sondes et relevés) utilisé pour déterminer la
tompérature doit répondre aux spécifications suivantes :

i)

ii)

iii)

iv)

v)

vi)

vii)

viii)

Le temps de réponse devrait étre équivalent 3 90 % de l’écart entre le
premier et le dernier relevés dans un intervalle de trois minutes;

* Le systéme doit avoir une précision de +0,5°C dans la gamme de
mesure située entre -20°C et +30°C;

* La précision de la mesure ne doit pas varier de plus de 0,3°C durant
l’opération dans l’intervalle de température ambiante compris entre
-20°C et +30°C;

La résolution de l‘appareil doit étre de 0,1°C;

* La précision du systéme doit &tre contrdlée A intervalles réguliers;

Le systéme doit étre accompagné d’un certificat d’étalonnage valide
provenant d‘une institution agréée;

Les &léments électriques du systéme devraient étre protégés contre 1la
condensation due & l’'humidité;

Le systéme devrait étre robuste et résister aux chocs.

E. Tolérances applicables 3 la mesure de la température

15. Certaines tolérances devraient étre appliquées dans l’interprétation des
mesures de la température :

i)

Opérations — Dans le cas de denrées congelées et surgelées, une bréve
remontée de la température pouvant aller jusqu‘d 3°C, qui est tolérée

* La procédure & suivre sera définie.

[eon



aux termes de l’'Annexe 2, est permise pour la température
superficielle des denrées;

ii) Méthodologie — Une mesure non destructive peut donner lieu & un &cart
de 2°C au maximum entre la température relevée et la température
véritable du produit, compte tenu en particulier de l’épaisseur du
carton de l’emballage. Cette tolérance ne s’applique pas aux mesures

destructives."”

/e-.



Annexes 2 et 3 de 1‘’AT

L’'Annexe 2 est modifiée comme suit :

Ajouter le texte suivant i la fin du premier paragraphe :

"L’engin utilisé pour le transport de denrées surgelées, sauf s’il
s‘agit de matériel ferroviaire, sera équipé du dispositif visé a
l’Appendice 1 de la présente Annexe. S‘il convient toutefois de
vérifier la température des denrées, cette opération sera effectuée
conformément 4 la procédure énoncée 3 l’Appendice 2 de la présente

Annexe."
L’'Annexe 3 est modifiée comme suit :
Ajouter le texte suivant a& la fin du premier paragraphe :

"S’il convient toutefois de vérifier la température des denrées, cette
opération sera effectuée conformément 3 la procédure énoncée a
l’Appendice 2 de l1'Annexe 2 du présent Accord."”
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"ANNEX 2, APPENDIX 1, TO ATP

MONITORING OF AIR TEMPERATURES FOR TRANSPORT OF PERISHABLE
FOODSTUFFS QUICK FROZEN

The transport equipment must be fitted with a suitable
recording instrument to monitor, at frequent and regular
intervals, the air temperatures to which quick-frozen foodstuffs
intended for human consumption are subjected. .

The measuring instruments must be approved by the competent
authorities of the country in which the means of transport is
registered.

Temperature recordings obtained in this manner must be dated
and stored by the operator for at least one year or longer,
according to the nature of the food.

However, for transport equipment in service at the date of
the entry into force of this Appendix, 1/ the above provisions
will be progressively applicable within three years after that
date.

Note

1/ The date of entry into force of this Appendix is ..."



"ANNEX 2, APPENDIX 2, TO ATP

PROCEDURE FOR THE SAMPLING AND MEASUREMENT OF TEMPERATURE FOR
CARRIAGE OF CHILLED, FROZEN AND QUICK-FROZEN PERISHABLE

FOODSTUFFS
A. GENERAL CONSIDERATIONS
1. Inspection and measurement of temperatures stipulated in

Annexes 2 and 3 should be carried out so that the foodstuffs are
not exposed to conditions detrimental to the safety or quality of
the foodstuffs. Measuring of focd temperatures should be carried
out in a refrigerated environment, and with the minimum delays
and minimum disruption of transport operations.

2. Inspection and measurement procedures, as referred to in
paragraph 1, shall preferably be carried out at the point of
loading or unloading. These procedures should not normally be
carried out during transport, unless serious doubt exists about
the conformity of the temperatures of the foodstuffs stipulated
in Annexes 2 and 3.

3. Where possible, the inspection should take account of
information provided by temperature monitoring devices during the
journey before selecting those loads of perishable foodstuffs for
sampling and measurement procedures. Progression to temperature
measurement of the food should only be undertaken where there is
reasonable doubt of the temperature control during carriage.

4. Where loads have been selected, a non-destructive
measurement (between-case or between-pack) should at first be
used. Only where the results of the non-destructive measurement
do not conform with the temperatures laid down in Annexes 2 or 3
(taking into account allowable tolerances), are destructive
measurements to be carried out. Where consignments or cases have
been opened for inspection, but no further action has been taken,
they should be resealed giving the time, date, place of
inspection, and the official stamp of the inspection authority.

B. SAMPLING

5. The types of package selected for temperature measurement
shall be such that their temperature is representative of the
warmest point of the consignment.

6. Where it is necessary to select samples during transport
whilst the consignment is loaded, two samples should be taken
from the top and bottom of the consignment adjacent to the
opening edge of each door or pair of doors.



(iii)

Where product dimensions allow, insert the probe to a
depth of 2.5 cm from the surface of the product;

Where (i) is not possible because of the size of the
product, the probe should be inserted to a minimum
depth from the surface of 3 to 4 times the diameter of
the probe;

It is not possible or practical to make a hole in
certain foods because of their size or composition

eg diced vegetables. In these cases, the internal '
temperature of the food package should be determined by
insertion of a suitable sharp-stemmed probe to the
centre of the pack to measure the temperature in
contact with the food.

After inserting the probe, the temperature should be read when it
has reached a steady value.

D. GENERAL SPECIFICATIONS FOR THE MEASURING SYSTEM

14. The measuring system (probe and read-out) used in
determining temperature shall meet the following specifications:

(1)

(ii)

(iii)

(iv)

(v)

(vi)

(vii)

(viii)

The response time should achieve 90% of the difference
between the initial and final reading within
three minutes; '

* the system must have an accuracy of + 0.5° C within
the measurement range - 20° C to + 30° C;

* the measuring accuracy must not change by more than
0.3° C during operation in the ambient temperature
range - 20° C to + 30° C;

the display resolution of the instrument should be
0.1° C;

* the accuracy of the system should be checked at
regular intervals;

the system should have a current certificate of
calibration from an approved institution;

the electrical components of the system should be
protected against undesirable effects due to
condensation of moisture;

the system should be robust and shock proof.

* The procédure will be defined.



E. ALLOWABLE TOLERANCES-IN THE MEASUREMENT OF TEMPERATURE

15. Certain tolerances should be allowed in the interpretation
of temperature measurements:

(i) operational - in the case of frozen and quick-frozen
foods, a brief rise of up to 3° C on the temperature
permitted in Annex 2 is allowed for the surface
temperature of the food.

(ii) methodology - non-destructive measurement can give up
to a maximum of 2° C difference in the reading compared
to the true product temperature measurement, especially
with the thickness of cardboard in case packaging.

This tolerance does not apply to the destructive
measurement of temperature."



(1)

(2)

Annexes 2 and 3 to ATP
Annex 2 is modified as follows:
At the end of point 1, add the following words:

"By that means the equipment used for the transport of
quick-frozen foodstuffs other than railway equipment shall
be fitted with the device referred to in Appendix 1 to this
Annex. If however one should proceed to the verification
of the temperature of the foodstuff, this shall be done"
according to the procedure laid down in Appendix 2 to this
Annex."

Annex 3 is modified as follows:

At the end of point 1, add the following words:

"If however one should proceed to the verification of the
temperature of the foodstuff, this shall be done according

to the procedure laid down in Appendix 2 of Annex 2 to this
agreement."
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"MPWIOKEHVE 2, NOBABMEHME 1 K CIC

KOHTPO/Ib 3A TEMIEPATYPOIf BO3[YXA, KOTOPASl [OJIXHA COBJWOAATBLCH MPU
MEPEBO3KE CKOPOTIOPTSWUXCS MTYBOKO3AMOPOXEHHHX MUEBHIX MNPOIYKTOB

TpaHcnopTHoe CpPeAcTBO AOCJXHO GbiTb 060PYAOBaHO COOTBETCTBYOIMM PErUCTPUPYIOUNM
M3IMEpUTENbHLM NPHGOPOM QIS KOHTPONsi, 4epe3d 4YacTHbie W PEryfnsipHbie WHTepBaJbi,
TeMnepaTypsl BO3QyXa, NPH KOTOPO# AONXHbI XPAHUTbCS rAy6ok03aMOpOXEHHble nuulesbie
NpoayKTbl, NpeflHa3Ha4eHHble GAA NOTPEBNEeHUS HaCeNeHHEM.

HamepuTenbhbie npuGopbt aonxHb 6biTb 0f0GpPEHbI KOMNETEHTHLIMW BNACTHAMU CTPaHb, B
KoTopoil 3aperHcTpUPOBaAHO TPaHCNOPTHOE CpeacTBo.

[anrHbie 0 TemnepaType, nonyuesHvie TakuM o6pa3oM, R[OAXHE 6bTb 3aperUCTPUPOBaHLI C
yKa3aHWeM faThl # XPaHUTbCA ONepaTopoM NO KpaiiHei Mepe oAWH roa uau Gosabuwe 8
3aBUCHMOCTH OT XapaKTepa NpPOAYKTOS.

OnHako, 4TO KacaeTCA TPaHCMOPTHLIX CPEMICTB, MCNONb3YyembiX B MOMEHT BCTYNNEHHUA B
cuny HacTosmero Jo6asnenus 1/, BbweynomaHyTbie nofoxeHus GyayT nocnefosaTenNbHO
NPUMEHATBLCA B TeveHWe Tpex NneT nocfie 3TOA faThl.

Mpumevanne

1/ [Nato# BcTynnewus B cuny HacTosuero JJo6aBneHus siBNSieTCH ...



“MPUWIOKEHWE 2, [OBAB/MIEHWE 2 K CNC

NPOLIEYPA V11 OTBOPA MPOB W U3MEPEHMSI TEMITEPATYPH TPWM MEPEBO3KE OX/TAXIEHHbIX,
3AMOPOXEHHBIX U TTYBOKO3AMOPOXEHHBIX CKOPOMOPTSHMXCS MMWEBLX MPOOYKTOB

A. OBUWME TOJIOXEHNA

1. [lposepxa u uaMepeHue TemnepaTypbl, NPEeAYCMOTPEHHble B MNPUIOXEHURX 2 W 3, MLOJDKHbI
ocyuecTBAATbLCA TakuM obpasom, 4ToO6b nuUweBble NPOAYKTH He NoaBeprafiMcb BO3AeACTBHIO
yCA0BKi#, MOrywmux npu4nHuTs Bpen 6ezonacHocTH UK KadecTBY NUWEBLIX NPOAYKTOS.
Usmepetne TemnepaTypsbl MUWEBLIX NPOAYKTOB LOJIXKHO OCYWECTBAATHLCA B HU3KOTEMNepaTypHbIX
ycnoBuax M C cobjioNeHNeM MUHUMAJIbHBIX JafepXeK ¥ MUHUMANLHOMO HapyleHus AEATEeNbHOCTH
TPaHCMOPTHLIX CPEencTs.

2. flpoueaypbl NPOBEPKU ¥ UIMEPEHUR, YNOMAHYTbiE B NYHKTe 1, AOJIXHb No Mepe
BO3IMOXHOCTH OCYWECTBJATHCA B NYHKTE MOrPy3KU WM pasrpysku. ITu npoueaypbt obbivHO He
cnefyeT OCYWeCTBAATb BO BpPeMA TPAHCMOPTUPOBKU, €CJIM TONbKO HE HUMEETCA Cepbe3HbiX
COMHEHMUHA OTHOCUTenbHO cobsoaeHuA TemnepaTypHbIX YCNOBMIE XpPaHEHHWA NHUWEBbIX NPOAYKTOS,
npeycMOTPEHHbIX B NPUNOKEHMAX 2 u 3.

3. Korga 3To BO3MOXHO, B XOjle NPOBEPKU CleayeT Y4YUTHiBaTb WHPOPMAUKIO, NOSYyHEHHY©
oT NpuBopoB U3MEpPEHUA TeMnepaTypbl BO BPEMA TPaHCNOPTUPOBKM Ao oT6opa rpy3os
CKOPONOPTAWNUXCA NUWEBLIX NPOAYKTOB AJIR BbiNOSHEHUA Npoueayp oT6opa wu WM3MepeHUA.
MNpoBepka TemnepaTyphi MUUEBbIX NPOAYKTOB AOMXHA OCYWECTBAATLCA TONbKO B TOM cyvae,
KOrAa MMETCs JOCTaTO4Hble COMHEHWA B OTHoweHuu obecnedeHuss KOHTPOSA 3a TemMnepaTypo#
BO BpeMsa MepeBO3KH.

4. B Tex cnyu4asx, koraa ocyuwecTsneH oT6op rpy3oB, BHauane csefyeT MCMoJib30BaTb
npoueaypy HeOecTPyKTHBHOMO u3MepeHusi (Mexay silMKaMu WM MexAy ynaKoBKamu).
JecTpyKTusHbie n3MepeHusa ClelyeT OCYWEeCTBUTb TOJIbKO B TOM ciydae, koraa pe3ynbTaThl
HEeAEeCTPYKTUBHONO W3MEPEHUR HE COOTBETCTBYOT NOKAa3aTENAM TeMnepaTypbl, YKa3aHHbIM B
npunoxeHuax 2 wau 3 (c yveToM pa3peuweHHbX AONYCKOB). B Tex cayyasx, kKorga napTuu
WANM AWMKK GBI OTKPLITH ANA NPOBEPKW, OAHAKO APYrux fAedCTBMA oOcymecTsieHO He 6Guuio,
OHW aonxHbt 6biTb onnomMbupoBaHbl C yKasaHueM BpeMEHU, AaTel, MecTa MNPOBEpPKU U
ycTaHoBneHheM opuiiasbHOW neyvaTu opraHa, OCYWleCTBUBIUIEro NPOBEpKY.

B. OTBOP MNPOB

5. [lnA naMepeHus TemnepaTypbi Heob6xoaumo oTEMPaTL Takue TUNbBL YNAKOBKK, TemnepaTtypa
KOTOPbLIX SABJIAETCA XapakTepHoN AJA caMoii Tensaoik TOuKM rpysa.

6. B Tex cnywasx, korfa Heo6xoaumo oTo6paTb npobbi Np¥ nepeBo3ke B MOMEHT NOrpPY3KH
rpysa, Heobxoaumo oTobpaTb ABe nNpo6bl B BepxHeik W HUXHeH 4vacTu rpysa, HaXoAsWKECs B
HenocpeacTBeHHON BAM3OCTH K OTKPHLITOMY Kpal Kaxao# ABepH Wnau napbl aBepeii:

i) B Tex c/ayuYasX, KOrga 3TO NO3BOMAKT Pa3Mepbl NPOAYKTa, HeobXoauMo BCTaBHUTD
wyn Ha raybuHy B 2,5 cM OT NOBepXHOCTH NPOAYKTa;

ii) B TexX chny4asx, Korfa ocywecTsneHue NYHKTa i) HeBO3MOXHO no npuyinHe
paaMepa npoaykTa, wyn Heo6XoAMMO BCTaBUTb HA MUHUMAJIBHYID OT NOBEPXHOCTH
ray6uHy, 8 3-4 pasa npesbaouyo AWaMeTp wyna;

iii) B HEKOTOPHIX C/YYanaX HEeBO3MOXHO WM Heuenecoobpa3HO fenaTb oTsepcTHe B
HEKOTOPbIX MUWEBLIX NPOAYKTAxX NO NPUYHHE MX pa3Mepa WSIM COCTaBa, HanpuUMep
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WWHKOBaHHble OBOWM. B 3TUX cnyvaax BHYTPEHHAA TemriepaTypa MUUEeBOro
npoaykKTa onpeaenfeTCA nyTeM BCTAaBAEHWUSA COOTBETCTBYOUEr0 OCTPOKOHEYHOr O
Wyna B UEHTp YNakKoOBKU ANA U3IMEPEHWs TEMNepaTypbl B MeCcTe KOHTaKTa C
NUWEBbIM NPOAYKTOM.

flocae BcTaBaeHus wyna TemnepaTypy ciefyeT 3aMepuTb, KOraa OHa fOCTUrHeT cTabunbHol

8eNUYUHDI.

D. OBWME CHELWOUKALIMU U UMEPUTE/bHOA CUCTEMB

14. MHsmeputenpHan cuctema (npoeBepka wWynoM M CUYUTbLIBAHUE), uUcnonb3yemaa ANA
onpegeneHus TeMnepaTypbl, AONKHA COOTBETCTBOBATb CleayollMM cneuudukauUsaMm:

i)

ii)

iii)

iv)

v)

vi)

vii)

viii)

BpeMA pearUpoBaHUA AONXHO cocTasnAaTb 90 NPOUEHTOB OT pa3HUUb Mexay
nepsoHaYyanbHbiIM U OKOHYAaTENbHbLIM NMOKAa3IAaHUAMHU B TEvEeHUe TpexX MUHYT;

® cucTeMa [O0JIXHa MMETb TOYHOCTb B +0,5°C B npepenax auanasoHa U3MEpeHUA -
oT ~20°C po +30°C;

¥ TOYHOCTb W3MEepeHHa He AonxHa konebaTbcsa Gosiee yem Ha 0,3°C Bo BpemA
npoBeaeHnA onepauuid nNpu TemnepaType OKpyxaolleii cpegbl B npeaenax ot -20°C
no +30°C;

rpanauMs wkasb npubopa aonxHa coctasnsts 0, 1°C;

¥ TOYHOCTb CHUCTEMbl HEOOXOAUMO NPOBEPSTb Yepe3 peryfispHbie UWHTepBanbl
BPEMEHMU;

cucTeMa [OJKHA UMETb AEACTBEHHLIA CepTHUPUKAT Kanubpauuu, BbIAAHHbIK
yTBEPXOEHHbIM yupexaeHuem;

ANEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbH! CUCTEMDB! J10JIKHbI 6biTh JaltuiieHbl OT HexesnlaTeNbHOoOro
Bo3aeA#cTBUA, CBA3AHHONO C KOHAEHCATOM Bnaru;

cuUcTemMa NOJIKHA UMEeTb MNPOYHYI U NPOTUBOYAAPHYID KOHCTPYKUUWO.

E. PA3PEWEHHBE [OMYCKU NMPU UIMEPEHWA TEMNEPATYPH

15. Tpu aHanuse 3aMepoB TeMnepaTypbl cleayeT pa3pewuTb OnpeaefieHHble AONYCKMU:

i)

ii)

onepaTHUBHLIE - B CllyYae C 3aMOpPOXEHHbIMM ¥ FNYGEO0KO3aMOpOXEHHbIMHA NHUile BbMKU
npoayKTamMu KOPOTKOE noBbiteHue TemriepaTypbi Ha 3°C, 4To paspeuweHo B
NpuUOXeHUn 2, AONYCKAEeTCA ANA TeMmriepaTypbl NOBEPXHOCTH NUIEBLIX NPOAYKTOB;

METOHONOrUYECKHE = NPU HEAEeCTPYKTHBHOM M3IMEPEHUU AONYCKAETCA MAKCHMAJIbHAA
pasnnua B 2°C npU CHATUWU NOKa3aHuil NO CPaBHEHUI C U3MEepeHUEeM NOANAMHHOM
TeMnepaTypbl NUWEBOro nNpoAykTa ocofieHHO NPU MCNONb3OBAHUM TOACTOrO KapTOHa
B ynakoBKe KOHTedHepa. 3TOT AONYCK HE NPUMEHSETCH K AEeCTPYKTUBHOMY
U3MEPEHUI0D TeMnepaTypbi”.

Mpouenypy 6GyaeT Heobxoanwmo onpenesnTb



1)

2)
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Npunoxeuns 2 u 3 k CNC

BHecTu cneayouwue M3MEHEHUA B GOPMYNHUPOBKY NPHUNOXEHUS 2:
B xonue nyHkTa 1 pobasuThr cnenyowme cnosa:

"COOTBETCTBEHHO 32 HMCKJOYEHHMEM XeNe3HOOJOPOXHOro TpaHcnopTa. TpaHCNOPTHbeE
cpencTeBa, KOTOPble MCNONLIYOTCH ANA NepeBO3KU riy6oxk0o3IaMOPOXEHHbIX Nuwe sbix
NPOAYKTOB, [ONXHbI GbTb oBopynosaHbl npuGopamu, ynoMAHyTbiMu B AobGasrenun 1
HacTosuweMy npuaoxeHno. OaHako, ecnu 6yneT Heo6XOAWMO MPOBECTU NPOBEPKY
TeMnepaTypbl NUWEBbIX NPOAYKTOB, 3ITO AO/KHO OCYWECTBJATLCA B COOTBETCTBUM C
npouenypoii, u3noxeHHoit B OoGasneHuu 2 K HacCTOAWEMY NPUNOKEHUD™.

BrHecTu crieayolire N3IMEHEHUA B GOPMYyNHUPOBKY NPUNOKEHHA 3:
B xoHue nyHxTa 1 nofaeuTb creayowne cnosa:
“Ecnu, oaHako, HeoGXOAWMO NMPOBECTH MPOBEpPKY TeMnepaTyph NUWEBLIX NPOAYKTOB, 3TO

OONXHO OCYWECTBAATHCA B COOTBETCTBUM C Npouelypoi, U3NOXeHHON B aobasBnenHun 2 K
NPUNOXEHUD 2 K HACTOSWEMy CcornaweHuo"”.
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